
 Curriculum vitae

INFORMAZIONI PERSONALI Moretti Simone

 

          

  

Sesso Maschile | Data di nascita 17/12/1973 

ESPERIENZA
PROFESSIONALE

05/06/2016–alla data attuale Sindaco del Comune di Olgiate Comasco

05/2012–alla data attuale Piccolo Imprenditore Agricolo
Azienda Agricola Moropark, Olgiate Comasco (Italia) 

Iscrizione in Camera di Commercio a Como con la forma giuridica della Impresa Individuale e con la 
qualifica di piccolo imprenditore (sez.speciale) coltivatore diretto con la specifica in orticoltura e 
allevamento di animali ( bovini e da cortile)

01/11/2012–06/2013 Contratto di prestazione d'opera di natura autonoma ed occasionale con Agenzia 
per la Formazione, l'orientamento ed il, lavoro della Provincia di Como. Ruolo 
Formatore/Consulente relativa al progetto interreg"P.I.T. SAPALP-P.O.Formazione
Partecipata: Saper imparare a vivere sostenibile"
▪ Attivitàdi pianificazione e realizzazione di seminari/workshop con lo scopo di valorizzare, 

promuovere e sensibilizzare gli attori del territorio in particolare sulle tematiche relative alle 
eccellenze dell'agroalimentare della provincia di Como.

▪ Promuovere con il coinvolgimento diretto dei produttori e aziende agricole del territorio lo sviluppo e
la creazione di un "Aperitivo del Lago" esaltando i prodotti tradizionali e tipici del territorio lariano.

▪ Condividere con realtà associative, imprenditoriali e istituzionali del territorio modelli di eccellenza 
transfrontalieri individuate.

16/09/2004–17/09/2012 Direttore
Direttore del "Consorzio per la tutela dei prodotti tradizionali della Provincia di Como" con l'incarico di 
promuovere la conoscenza del Consorzio, delle aziende aderenti (incrementandone il numero) e dei 
prodotti tradizionali lariani,organizzare momenti, eventi e manifestazioni con la presenza del 
Consorzio, in collaborazione con i diversi Enti, Amm.ne Provinciale, Camera di Commercio, Comune 
di Como, LarioFiere

01/11/2003–30/04/2004 Tecnico laureato in Scienze della produzione animale
Amministrazione Provinciale di Como 

Assunto con disciplinare d'incarico presso l'Amministrazione Provinciale di Como, settore Agricoltura 
per la fornitura di "Assistenza ai programmi d'intervento a favore dei prodotti tradizionali della 
Provincia di Como".
 Tra le varie mansioni del mio incarico c'è stata la collaborazione stretta con gli uffici del Settore 
Agricoltura, con enti pubblici ( Comunità Montane, Comuni, ASL, Enel) ed enti privati (Organizzazioni 
Agricole, Associazioni di produttori, Consorzi, Lariofiere) per la partecipazione ad eventi e 
manifestazioni a carattere locale, provinciale ed extra-provinciale e la realizzazione di iniziative dirette 
curando gli spazi espositivi istituzionali.

Il coordinamento e collegamento con il Consorzio per la tutela dei prodotti tradizionali della Provincia 
diComo "Sapori di terra, sapori di Lago" con iniziative atte a favorire la promozione dei prodotti 
tradizionali attraverso l'organizzazione degli spazi all'interno delle singole fiere zootecniche patrocinate
dalla Provincia ed organizzando in collaborazione con il Comune di Como l'iniziativa "Sapori di terra, 
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sapori di lago: dall'azienda agricola alla città" nelle principali piazze cittadine;

2002 Collaboratore
Quotidiano “La Provincia “ di Como 

29/04/2002–02/08/2002 Tirocinio
Tirocinio pratico necessario per l'ammissione all'Esame di Stato presso l'Istituto Zooprofilattico con 
sede a Binago (CO) e presso l'ASL di Olgiate Comasco

01/06/2001–30/04/2002 Collaborazione coordinata e continuata
Biblioteca S.Mondo, Olgiate Comasco 

Mansioni di rapporti con il pubblico, registrazione ingresso libri e responsabile ufficio Informagiovani

Operaio
Avon Cosmetics, Olgiate Comasco 

durante i seguenti periodi:

▪ dal 10/10/1995 a 02/04/1996

▪ dal 16/08/1994 a 03/09/1994

▪ dal 02/08/1993 a 31/08/1993 

▪ dal 10/12/1992 a 31/12/1992 

▪ dal 27/07/1992 a 1/08/1992

▪ dal 01-08/1990 a 30/08/1990

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

05/05/2003 Laureato in Scienze della Produzione Animale, Facoltà di Medicina 
Veterinaria
Università Statale di Milano, Milano 

Con votazione di 96/110. Tesi Sperimentale in Etologia ( studio del comportamento animale) dal titolo: 
"Effetto dell'Handling sulla reattività del Coniglio Nano";

1992 Diploma di maturità scientifica
Liceo G. Terragni, Olgiate Comasco 

Con la votazione finale di 37/60

COMPETENZE PERSONALI

Lingua madre italiano

Altre lingue COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTA

Ascolto Lettura Interazione Produzione orale

inglese B1 B1 A2 A2 A1

Livelli: A1 e A2: Utente base - B1 e B2: Utente autonomo - C1 e C2: Utente avanzato
Quadro Comune Europeo di Riferimento delle Lingue 
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ULTERIORI INFORMAZIONI

Sistemi informatici ▪ Buona conoscenza del sistema operativo WINDOWS. 

▪ Buon utilizzo di Office, WORD, EXCEL, PUBLISHER, PHOTOSHOP 6.0, DREMAWEAVER 4, 
Quark Express 5.0, Corel Draw.

Specializzazioni e aggiornamenti ▪ ottobre 2015 - maggio 2016: Scuola di Cucina di base AL CASNATI di COMO;

▪ 29 ottobre 2015 – relatore a EXPO 2015 - Auditorium SAMSUNG al convegno "IMPIANTI 
SPORTIVI - LA SPESA PER GLI INVESTIMENTI FUORI DAL PATTO DI STABILITA?". 
Riqualificazione e realizzazione di impianti sportivi con il partenariato pubblico privato;

▪ 24 ottobre 2014: Relatore al Seminario "Partenariato Pubblico privato e opere Pubbliche" con un 
intervento su "Il leasing costruendo: una soluzione innovativa per la ripresa degli 
investimenti nelle pubbliche amministrazioni" c/o Salone SIAE Bologna.

▪ 7 maggio 2014: Relatore all'incontro "Le opportunità di finanziamento per le opere pubbliche"
con lo strumento del Partenariato Pubblico Privato (PPP); Project financing e leasing 
pubblico. c/o Mercurio ( Fino Mornasco)

▪ Aprile 2014: creazione Sito Internet : www.assessoreincucina.com 

▪ 12 marzo 2014: frequenza Seminario "Opere Pubbliche? Sì con il Parternariato 
Pubblico/Privato"

▪ 22 gennaio 2014: frequenza Seminario "Avviare un'attività di e-commerce" c/o la Camera di 
Commercio di Como.

▪ 14-25 Ottobre 2013: frequenza al Corso di Formazione del Progetto START 2013 "Supporto alla
creazione d'impresa ed attività di lavoratore autonomo";

▪ Settembre 2013: Attestato di frequenza alla giornata di studio professionale dal titolo "La 
Realizzazione di Opere Pubbliche mediante Parternariato Pubblico/Privato". Leasing Immobiliare; 

▪ Settembre 2013: partecipazione alla "Scuola di Altra Amministrazione" di Como, Basilica di San 
Abbondio (CO);

▪ Giugno 2013: partecipazione al Convegno "L'Agenda Digitale dei Comuni. Semplificazione e 
digitalizzazione, e-government, smart-city, comunità intelligenti, inclusione digitale;

▪ Maggio 2013: partecipazione alla giornata di studio " Fare di Più con Meno: come migliorare i 
servizi nell'era della spending-review;

▪ Marzo 2013: partecipazione alla "Scuola di Altra Amministrazione" di Padernello (BS);

▪ Settembre 2012: Attestatodi Frequenza al Modulo "Finanziamenti, Costi, Realizzazione e 
Gestione degli Impianti Sportivi! Inserito all'interno del Master di II Livello di Progettazione 
Architettonica"-Scuola CONI;

▪ Anno 2002: Attestato di frequenza "Corso di Lingua Inglese" della durata complessiva di 54 ore; 

▪ Anno 2001: Attestato di frequenza al corso "Creazione Pagine Web con Dreamweaver 4.0 e 
Flash 5.0" conseguito presso il Centro professionale della Regione Lombardia;

▪ Anno 2001: Attestato di frequenza al corso "Creazione Pagine web e Photoshop 6.0" conseguito 
presso il Centro professionale della Regione Lombardia;

▪ Anno 2001: Attestato di partecipazione "1° Corso di Formazione on-line di Web Marketing";

Collaborazioni ▪ Collaboratore per l'anno 2002 con il sito internet www.soccerage.com seguendo il Calcio Como;

▪ Collaboratore per l'anno 2002 con contratto di collaborazione coordinata e continuativa presso il 
quotidiano "La Provincia " di Como;

▪ Collaboratore da dicembre 2000 a ottobre 2002 con il sito www.tuttocalcio.it, seguendo il Calcio 
Como;

▪ Collaboratore per il sito Internet www.tuttalac.it nella stagione 2000/2001, seguendo il Calcio 
Como;

Pubblicazioni ▪ Anni 2011-2012: collaboratore per la stesura di 2 edizioni del libretto sui Prodotti Tipici della 
provincia di COMO, "Prodotti Lariani:buoni, sani e a Km zero" con l'Assessorato all'Agricoltura e la 
Fondazione Minoprio; 
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▪ Novembre 2002: firmato un contratto di revisione ed aggiornamento del libro "Animali da Cortile" 
per conto della Casa Editrice De Vecchi di Milano;

▪ Autore del Libro "Cavalcata PreziosA" del settembre 2002 (autofinanziato), per celebrare la 
doppia promozione del Calcio Como dalla C alla A;

▪ Novembre 2001: Autore del sito internet ufficiale della Pro Loco Olgiatese www.prolocolgiate.it ;

▪ Autore del libro "Uccelli da parco e da giardino" novembre 2000, pubblicato ed edito da Edagricole
(BO);

Attività politiche - amministrative ▪ Eletto SINDACO il 6 maggio 2016 del Comune di Olgiate Comasco con 2.730 voti pari al 46 per 
cento delle preferenze totali.

▪ Eletto il 17 maggio 2011 nel Comune di Olgiate Comasco (CO) con 255 preferenze 
personali( candidato più votato di tutte le liste) con la Lista CIVICA "Svolta Civica".Conferite dal 
Sindaco la carica di Capogruppo di Maggioranza e la delega quale Assessore alle Associazioni, 
Commercio e Attività Produttive, Politiche Giovanili, Sport e Tempo Libero Comune di Olgiate 
Comasco.

Interessi personali ▪ CUCINA: Prodotti Tipici e Tradizionali Lariani e Italiani. Sito Internet e Blog Personale 
www.assessoreincucina.com  

▪ SPORT: Amante del calcio, tifoso di Milan e Como. Sportivo praticante calcio e calcetto; 

▪ HOBBY: Allevamento Animali Ornamentali (Pappagalli, Anatre & Oche Ornamentali) 

Appartenenza a gruppi /
associazioni

Attivo nel volontariato in qualità di socio della Pro Loco Olgiatese dal 1998: dal 2001 fino adottobre 
2004 ho ricoperto la carica di Vice-Presidente, da novembre 2004 fino al 2009 quella di Presidente 
dell'Associazione. Attualmente sono membro del consiglio

Altre attività ▪

▪ Anni 2008-2012: avvio e coordinamento del progetto per il riconoscimento dei prodotti per avviare 
l'iter per la certificazione marchi Dop e Igp. Prodotti da certificare: Missoltino del Lago di Como, 
Formaggio Semuda, Patata Comasca Bianca e Miele Lariano.

▪ Anni 2006-2007-2008 organizzatore di n.3 edizioni della Rassegna dei Sapori Tradizionali dei due 
Laghi: Como e Ceresio" con il coinvolgimento diretto delle quattro comunità montane, della 
Provincia di Como ( Assessorati al Turismo ed alla Cultura), Spt Linea, Casinò di Campione e 
Navigazione Laghi e la partecipazione di ristoranti ed agriturismi della Provincia di COMO;

▪ Settembre 2006, avvio della commercializzazione dei prodotti tradizionali della Provincia di Como, 
tutelati dal Consorzio "Sapori di terra, Sapori di Lago" presso l'Iper di Grandate all'interno 
dell'iniziativa "Dai Nostri Dintorni";

▪ Gennaio-Maggio 2006, conferma del laboratorio "La Natura in Classe" per conto 
dell'Amministrazione Provinciale di Como, settore Agricoltura con 30 ore nelle classi elementari 
della Provincia di Como, oltre alle visite guidate presso l'azienda "The Green Farm" di Senna 
Comasco;

▪ Gennaio-Maggio 2005, nell'ambito del progetto di educazione alimentare ho promosso il 
laboratorio "La Natura in Classe" per l'Amministrazione Provinciale di Como, settore Agricoltura 
con 30 ore nelle classi elementari della Provincia di Como, oltre alle visite guidate presso l'azienda 
"The Green Farm" di Senna Comasco;

▪ ANNO 2003/2004: più di 20 ore di lezione nelle scuole materne, elementari e medie con il progetto
"La Natura in Classe"; visite guidate presso le aziende "The Green Farm" di Senna Comasco e "La
Quercia " di Gera Lario; Master sui "Prodotti Tipici" per gli insegnanti ed i rappresentanti di classe 
per un totale di 7,30 ore di lezione.

Trattamento dei dati personali Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 
"Codice in materia di protezione dei dati personali.
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   ECV 2017-06-15T10:29:09.840Z 2017-06-21T08:42:54.917Z V3.3 EWA Europass CV true                    Simone Moretti    Via Roma, 123 22077 Olgiate Comasco  IT Italia  moropark@tiscali.it   3470647502  mobile  031946175  home    M Maschile  image/jpeg /9j/4AAQSkZJRgABAgAAAQABAAD/2wBDAAgGBgcGBQgHBwcJCQgKDBQNDAsLDBkSEw8UHRofHh0a          true  Sindaco del Comune di Olgiate Comasco    true  Piccolo Imprenditore Agricolo <p>Iscrizione in Camera di Commercio a Como con la forma giuridica della Impresa Individuale e con la qualifica di piccolo imprenditore (sez.speciale) coltivatore diretto con la specifica in orticoltura e allevamento di animali ( bovini e da cortile)​​</p>  Azienda Agricola Moropark    Olgiate Comasco  IT Italia     false  Contratto di prestazione d'opera di natura autonoma ed occasionale con Agenzia per la Formazione, l'orientamento ed il, lavoro della Provincia di Como. Ruolo Formatore/Consulente relativa al progetto interreg"P.I.T. SAPALP-P.O.Formazione Partecipata: Saper imparare a vivere sostenibile" <ul><li>Attivitàdi pianificazione e realizzazione di seminari/workshop con lo scopo di valorizzare, promuovere e sensibilizzare gli attori del territorio in particolare sulle tematiche relative alle eccellenze dell&#39;agroalimentare della provincia di Como.</li></ul><ul><li>Promuovere con il coinvolgimento diretto dei produttori e aziende agricole del territorio lo sviluppo e la creazione di un &#34;Aperitivo del Lago&#34; esaltando i prodotti tradizionali e tipici del territorio lariano.</li></ul><ul><li>Condividere con realtà associative, imprenditoriali e istituzionali del territorio modelli di eccellenza transfrontalieri individuate.</li></ul>     false  Direttore <p><b><strong></strong><strong></strong>​<strong></strong><strong></strong></b><strong></strong>Direttore del &#34;Consorzio per la tutela dei prodotti tradizionali della Provincia di Como&#34; con l&#39;incarico di promuovere la conoscenza del Consorzio, delle aziende aderenti (incrementandone il numero) e dei prodotti tradizionali lariani,organizzare momenti, eventi e manifestazioni con la presenza del Consorzio, in collaborazione con i diversi Enti, Amm.ne Provinciale, Camera di Commercio, Comune di Como, LarioFiere</p>     false  Tecnico laureato in Scienze della produzione animale <p>Assunto con disciplinare d&#39;incarico presso l&#39;Amministrazione Provinciale di Como, settore Agricoltura per la fornitura di &#34;Assistenza ai programmi d&#39;intervento a favore dei prodotti tradizionali della Provincia di Como&#34;.<br /> Tra le varie mansioni del mio incarico c&#39;è stata la collaborazione stretta con gli uffici del Settore Agricoltura, con enti pubblici ( Comunità Montane, Comuni, ASL, Enel) ed enti privati (Organizzazioni Agricole, Associazioni di produttori, Consorzi, Lariofiere) per la partecipazione ad eventi e manifestazioni a carattere locale, provinciale ed extra-provinciale e la realizzazione di iniziative dirette curando gli spazi espositivi istituzionali.</p><p>Il coordinamento e collegamento con il Consorzio per la tutela dei prodotti tradizionali della Provincia diComo &#34;Sapori di terra, sapori di Lago&#34; con iniziative atte a favorire la promozione dei prodotti tradizionali attraverso l&#39;organizzazione degli spazi all&#39;interno delle singole fiere zootecniche patrocinate dalla Provincia ed organizzando in collaborazione con il Comune di Como l&#39;iniziativa &#34;Sapori di terra, sapori di lago: dall&#39;azienda agricola alla città&#34; nelle principali piazze cittadine;</p>  Amministrazione Provinciale  di Como    false  Collaboratore  Quotidiano “La Provincia “ di Como     false  Tirocinio <p>Tirocinio pratico necessario per l&#39;ammissione all&#39;Esame di Stato presso l&#39;Istituto Zooprofilattico con sede a Binago (CO) e presso l&#39;ASL di Olgiate Comasco​​</p>     false  Collaborazione coordinata e continuata <p>Mansioni di rapporti con il pubblico, registrazione ingresso libri e responsabile ufficio Informagiovani​​</p>  Biblioteca S.Mondo    Olgiate Comasco   Operaio <p>durante i seguenti periodi:</p><ul><li> dal 10/10/1995 a 02/04/1996</li><li>dal 16/08/1994 a 03/09/1994</li><li>dal 02/08/1993 a 31/08/1993 </li><li>dal 10/12/1992 a 31/12/1992 </li><li>dal 27/07/1992 a 1/08/1992</li><li>dal 01-08/1990 a 30/08/1990</li></ul>  Avon Cosmetics    Olgiate Comasco     false Laureato in Scienze della Produzione Animale, Facoltà di Medicina Veterinaria <p>Con votazione di 96/110. Tesi Sperimentale in Etologia ( studio del comportamento animale) dal titolo: &#34;Effetto dell&#39;Handling sulla reattività del Coniglio Nano&#34;;</p>  Università Statale di Milano    Milano    false Diploma di maturità scientifica <p>Con la votazione finale di 37/60​​</p>  Liceo G. Terragni    Olgiate Comasco      it italiano    en inglese  B1 B1 A2 A2 A1    Sistemi informatici <ul><li>Buona conoscenza del sistema operativo WINDOWS. </li></ul><ul><li> Buon utilizzo di Office, WORD, EXCEL, PUBLISHER, PHOTOSHOP 6.0, DREMAWEAVER 4, Quark Express 5.0, Corel Draw.</li></ul>   Specializzazioni e aggiornamenti <ul><li><strong>ottobre 2015 - maggio 2016</strong>: Scuola di Cucina di base AL CASNATI di COMO;</li><li><strong>29 ottobre 2015</strong> – relatore a EXPO 2015 - Auditorium SAMSUNG al convegno &#34;<strong>IMPIANTI SPORTIVI - LA SPESA PER GLI INVESTIMENTI FUORI DAL PATTO DI STABILITA?</strong>&#34;. Riqualificazione e realizzazione di impianti sportivi con il partenariato pubblico privato;<b></b></li><li><b>24 ottobre 2014:</b> Relatore al Seminario &#34;Partenariato Pubblico privato e opere Pubbliche&#34; con un intervento su <b>&#34;Il</b><b> </b><b>leasing costruendo: una soluzione innovativa per la ripresa degli investimenti nelle pubbliche amministrazioni&#34;</b> c/o Salone SIAE Bologna.</li></ul><ul><li><b>7 maggio 2014</b>: Relatore all&#39;incontro <b>&#34;Le opportunità di finanziamento per le opere pubbliche&#34; </b><strong>con lo strumento del Partenariato Pubblico Privato (PPP); Project financing e leasing pubblico.</strong> c/o Mercurio ( Fino Mornasco)</li></ul><ul><li><b>Aprile 2014: creazione Sito Internet : <a href="http://www.assessoreincucina.com" target="_blank" rel="nofollow">www.assessoreincucina.com</a> </b></li></ul><ul><li><b>12 </b><b>marzo 2014:</b> frequenza Seminario &#34;<b>Opere Pubbliche? Sì con il Parternariato Pubblico/Privato&#34;</b><b></b></li><li><b>22 gennaio 2014</b>: frequenza Seminario <b><i>&#34;Avviare un&#39;attività di e-commerce&#34;</i></b> c/o la Camera di Commercio di Como.</li></ul><ul><li><b>14-25 Ottobre 2013:</b> frequenza al Corso di Formazione del Progetto START 2013 <b>&#34;Supporto alla creazione d&#39;impresa ed attività di lavoratore autonomo&#34;</b>;</li></ul><ul><li><b>Settembre 2013</b>: Attestato di frequenza alla giornata di studio professionale dal titolo &#34;La Realizzazione di Opere Pubbliche mediante Parternariato Pubblico/Privato&#34;. Leasing Immobiliare; </li></ul><ul><li><b>Settembre 2013</b>: partecipazione alla &#34;Scuola di Altra Amministrazione&#34; di Como, Basilica di San Abbondio (CO);</li></ul><ul><li><b>Giugno 2013</b>: partecipazione al Convegno &#34;L&#39;Agenda Digitale dei Comuni. Semplificazione e digitalizzazione, e-government, smart-city, comunità intelligenti, inclusione digitale;</li></ul><ul><li><b>Maggio 2013</b>: partecipazione alla giornata di studio &#34; Fare di Più con Meno: come migliorare i servizi nell&#39;era della spending-review;</li></ul><ul><li><b>Marzo 2013: </b>partecipazione alla &#34;Scuola di Altra Amministrazione&#34; di Padernello (BS);</li><li><b>S</b><b>ettembre 2012:</b> Attestatodi Frequenza al Modulo &#34;Finanziamenti, Costi, Realizzazione e Gestione degli Impianti Sportivi! Inserito all&#39;interno del Master di II Livello di Progettazione Architettonica&#34;-Scuola CONI;</li></ul><ul><li><b>Anno 2002:</b> Attestato di frequenza &#34;Corso di Lingua Inglese&#34; della durata complessiva di 54 ore; </li></ul><ul><li><b>Anno 2001:</b> Attestato di frequenza al corso &#34;Creazione Pagine Web con Dreamweaver 4.0 e Flash 5.0&#34; conseguito presso il Centro professionale della Regione Lombardia;</li></ul><ul><li><b>Anno 2001:</b> Attestato di frequenza al corso &#34;Creazione Pagine web e Photoshop 6.0&#34; conseguito presso il Centro professionale della Regione Lombardia;</li></ul><ul><li><b>Anno 2001:</b> Attestato di partecipazione &#34;1° Corso di Formazione on-line di Web Marketing&#34;;</li></ul>   Collaborazioni <ul><li>Collaboratore per l<strong>&#39;anno 2002</strong> con il sito internet <a href="http://www.soccerage.com/" target="_blank" rel="nofollow">www.soccerage.com</a> seguendo il Calcio Como;</li><li>Collaboratore per l&#39;<strong>anno 2002</strong> con contratto di collaborazione coordinata e continuativa presso il quotidiano &#34;La Provincia &#34; di Como;</li><li>Collaboratore <strong>da dicembre 2000 a ottobre 2002</strong> con il sito <a href="http://www.tuttocalcio.it/" target="_blank" rel="nofollow">www.tuttocalcio.it</a>, seguendo il Calcio Como;</li><li>Collaboratore per il sito Internet <a href="http://www.tuttalac.it/" target="_blank" rel="nofollow">www.tuttalac.it</a> nella <strong>stagione 2000/2001</strong>, seguendo il Calcio Como;</li></ul>   publications Pubblicazioni <ul><li> <b>Anni 2011-2012:</b> collaboratore per la stesura di 2 edizioni del libretto sui Prodotti Tipici della provincia di COMO, &#34;Prodotti Lariani:buoni, sani e a Km zero&#34; con l&#39;Assessorato all&#39;Agricoltura e la Fondazione Minoprio; ​​</li></ul><ul><li><strong>Novembre 2002</strong>: firmato un contratto di revisione ed      aggiornamento del libro &#34;Animali da Cortile&#34; per conto della Casa Editrice      De Vecchi di Milano;</li><li>Autore del Libro &#34;Cavalcata PreziosA&#34; del <strong>settembre      2002</strong> (autofinanziato), per celebrare la doppia promozione del Calcio Como      dalla C alla A;</li><li><strong>Novembre      2001</strong>: Autore del sito internet ufficiale della Pro Loco      Olgiatese <a href="http://www.prolocolgiate.it/" target="_blank" rel="nofollow">www.prolocolgiate.it</a> ;</li><li>Autore del libro &#34;Uccelli da parco e da giardino&#34; <strong>     novembre 2000</strong>, pubblicato ed edito da Edagricole (BO);</li></ul>   Attività politiche - amministrative <ul><li>Eletto SINDACO il 6 maggio 2016 del Comune di Olgiate Comasco con 2.730 voti pari al 46 per cento delle preferenze totali.</li></ul><ul><li>Eletto il 17 maggio 2011 nel Comune di Olgiate Comasco (CO) con 255 preferenze personali( candidato più votato di tutte le liste) con la Lista CIVICA &#34;Svolta Civica&#34;.Conferite dal Sindaco la carica di Capogruppo di Maggioranza e la delega quale Assessore alle Associazioni, Commercio e Attività Produttive, Politiche Giovanili, Sport e Tempo Libero Comune di Olgiate Comasco.</li></ul>   Interessi personali <ul><li>  CUCINA: Prodotti Tipici e Tradizionali Lariani e Italiani. Sito Internet e Blog Personale <a href="http://www.assessoreincucina.com" target="_blank" rel="nofollow">www.assessoreincucina.com</a> </li><li>SPORT: Amante del calcio, tifoso di Milan e Como. Sportivo praticante calcio e calcetto; </li><li>HOBBY: Allevamento Animali Ornamentali (Pappagalli, Anatre &amp; Oche Ornamentali) </li></ul>   memberships Appartenenza a gruppi / associazioni <p>Attivo nel volontariato in qualità di socio della Pro Loco Olgiatese dal 1998: dal 2001 fino adottobre 2004 ho ricoperto la carica di Vice-Presidente, da novembre 2004 fino al 2009 quella di Presidente dell&#39;Associazione. Attualmente sono membro del consiglio​​</p>   Altre attività <ul><li></li></ul><ul><li><b>Anni 2008-2012</b>: avvio e coordinamento del progetto per il riconoscimento dei prodotti per avviare l&#39;iter per la certificazione marchi Dop e Igp. Prodotti da certificare: Missoltino del Lago di Como, Formaggio Semuda, Patata Comasca Bianca e Miele Lariano.</li></ul><ul><li><b>Anni 2006-2007-2008</b> organizzatore di n.3 edizioni della Rassegna dei Sapori Tradizionali dei due Laghi: Como e Ceresio&#34; con il coinvolgimento diretto delle quattro comunità montane, della Provincia di Como ( Assessorati al Turismo ed alla Cultura), Spt Linea, Casinò di Campione e Navigazione Laghi e la partecipazione di ristoranti ed agriturismi della Provincia di COMO;</li></ul><ul><li><b>Settembre 2006</b><b>,</b> avvio della commercializzazione dei prodotti tradizionali della Provincia di Como, tutelati dal Consorzio &#34;Sapori di terra, Sapori di Lago&#34; presso l&#39;Iper di Grandate all&#39;interno dell&#39;iniziativa &#34;Dai Nostri Dintorni&#34;;</li></ul><ul><li><b>Gennaio-Maggio 2006</b>, conferma del laboratorio &#34;La Natura in Classe&#34; per conto dell&#39;Amministrazione Provinciale di Como, settore Agricoltura con 30 ore nelle classi elementari della Provincia di Como, oltre alle visite guidate presso l&#39;azienda &#34;The Green Farm&#34; di Senna Comasco;</li></ul><ul><li><b>Gennaio-Maggio 2005</b><b>,</b> nell&#39;ambito del progetto di educazione alimentare ho promosso il laboratorio &#34;La Natura in Classe&#34; per l&#39;Amministrazione Provinciale di Como, settore Agricoltura con 30 ore nelle classi elementari della Provincia di Como, oltre alle visite guidate presso l&#39;azienda &#34;The Green Farm&#34; di Senna Comasco;</li><li>  <b>ANNO 2003/2004:</b> più di 20 ore di lezione nelle scuole materne, elementari e medie con il progetto &#34;La Natura in Classe&#34;; visite guidate presso le aziende &#34;The Green Farm&#34; di Senna Comasco e &#34;La Quercia &#34; di Gera Lario; Master sui &#34;Prodotti Tipici&#34; per gli insegnanti ed i rappresentanti di classe per un totale di 7,30 ore di lezione.</li></ul>   signature_equivalent Trattamento dei dati personali <p>Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 &#34;Codice in materia di protezione dei dati personali.</p> 

