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PROVINCIA DI COMO

Via Borgo Vico, 148 — 22100 COMO

C.F. 80004650133 cod. AUSA 0000543078
UFFICIO GARE E CONTRATTI
tel.031.230356
e-mail :sapcomo @provincia.como.it

pec :sapcomo @pec.provincia.como.it

OGGETTO: PROCEDURA APERTA PER L'AFFIDAMENTO IN CONCESSIONE DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE
SCOLASTICA DEL COMUNE DI APPIANO GENTILE PER GLI ANNI SCOLASTICI 2018/2019 - 2019/2020
EVENTUALMENTE RINNOVABILE PER GLI ANNI SCOLASTICI 2020/2021 - 2021/2022.

CIG: 7440562201

FAQ. N. 2 QUESITI PERVENUTI ALLA STAZIONE APPALTANTE AL 21.5.2018

QUESITON. 1

In merito al criterio A.1 p.to e “Tipologia del centro produzione pasti” in caso di centro cottura deputato alla
produzione di pasti scolastici, ospedalieri ed aziendali, € corretto intendere che il punteggio relativo al criterio di
valutazione venga assegnato in relazione alla prevalenza del numero dei pasti prodotti per tipologia di utenza
(scolastica, ospedaliera, aziendale).

RISPOSTA 1

Si riscontra il quesito posto specificando che i 2 punti verranno assegnati nell'ipotesi in cui il centro cottura sia
"anche" scolastico indipendentemente dalla prevalenza quantitativa. Finalita della previsione del punteggio &
quella di premiare il centro cottura che abbia comunque ad oggetto la produzione di pasti per il servizio di
refezione scolastica.

QUESITON. 2

Si chiede cortesemente di chiarire se i pasti gratuiti vadano fatturati e quindi stornati o se siano da considerare a
tutti gli effetti pasti gratuiti non soggetti a obbligo di fatturazione.

RISPOSTA N. 2
Si conferma che i pasti gratuiti non sono soggetti a obbligo di fatturazione

QUESITON. 3

Constatato quanto indicato a pag. 14 del Disciplinare nelle “NOTE PER LA STESURA DELLA RELAZIONE”, ovvero
che “La relazione non dovra essere superiore a 40 pagine (...) esclusi eventuali allegati (curricula, pieghevoli
illustranti i beni offerti o di presentazione dell'azienda), i quali non concorrono alla formazione delle 40 pagine
richieste”, si richiede conferma che materiale quali schemi di diete speciali o schemi di giornate a tema e similari,
riconducibile al punto “A4 MENU — a) Piano di gestione delle diete sanitarie ed etico — religiose; b) Giornate
alimentari a tema, menu regionali o etnici, ecc. Menu per ricorrenze particolari, giornate a tema, menu regionali
o etnici, ecc” si possa considerare materiale allegabile al progetto, quindi escluso dal conteggio delle 40 pagine.

RISPOSTA 3:
Le proposte di cui ai punti A4 a) e b) saranno oggetto di valutazione da parte della Commissione e pertanto
devono essere comprese nella relazione di 40 pagine.



QUESITO 4

Nel punto A5 PRODOTTI BIOLOGICI — MARCHIO I.G.P. — S.T.G. - D.O.P. — FILIERA CORTA (KMO0) a pag. 27 del
Disciplinare si specifica nel titolo “(in aggiunta a quelli richiesti dal capitolato speciale d’appalto, da individuare in
base alla tabella allegato B al capitolato d’appalto)” e si indica in seguito che “Saranno valutati mediante
I"attribuzione del punteggio predeterminato il numero di prodotti alimentari di produzione controllata: biologica,
a marchio IGP, STG, DOP, Filiera corta (km 0) che verranno impiegati nella preparazione del pasto. Tali prodotti
dovranno essere individuati in base alle tabella allegato B al capitolato d’appalto.”

Si chiede conferma che sia corretto interpretare che i massimo 9 prodotti offerti al punto A5 dovranno essere tra
quelli contemplati nella tabella dell’Allegato B e che da CSA siano indicati come gia sottintesi e non premiabili
quelli biologici indicati nell’Art.33 pag. 22 del CSA, ovvero:

“- Pomodori pelati, passata di pomodoro; - Olio extravergine di oliva utilizzato come condimento a crudo o a
termine cottura;”

RISPOSTA 4:

Si conferma che i prodotti offerti al punto A5 dovranno essere individuati tra quelli contemplati nella tabella
dell’Allegato B e che i prodotti biologici indicati all’art. 33 del Capitolato Speciale d’appalto devono intendersi gia
sottintesi e pertanto non premiabili.



