
COMUNE DI INVERIGO 
 

 

FAQ. N.2°  

 

CHIARIMENTI IN MERITO ALL’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO RISTORAZIONE 

SCOLASTICA C/O SCUOLE STATALI DELL’INFANZIA, PRIMARIE E SECONDARIA DI 

1° GRADO, CENTRO ESTIVO E PASTO ANZIANI A DOMICILIO – PERIODO 1 GENNAIO 

2017/31 AGOSTO 2019 – EVENTUALE RIPETIZIONE PERIODO 01/09/2019-31/08/20121 
 

 

1 -  Composizione dell’organico dell’attuale gestore 
 

 Scuola Infanzia - Centro cottura 

a) n. 1 capo cuoco (ass. 02/01/2012) 2° livello 8 ore giornaliere (40 sett.) 

b) n. 1 aiuto-cuoco (ass. 01/09/2012) 5° livello 6 ore giornaliere (30 sett.) 

c) n. 1 addetto mensa (ass. 01/09/2012) 6°s livello 3 ore giornaliere (15 sett.) 

d) n. 1 addetto mensa (ass. 01/09/2012) 6°s livello 3½ ore giornaliere (17½ sett.) 

 

Scuola Primaria Inverigo – via Pretorio 
a) n. 3 addetto mensa (ass. 01/09/2012) 6°s livello 3 ore giornaliere cad. (15 sett./cad.) 

b) n. 1 addetto mensa (ass. 17/02/2014) 6°s livello 2 ore giornaliere (10 sett.) 

 

Scuola Primaria Villa Romanò – via C. Bianchi 
a) n. 1 addetto mensa (ass. 01/09/2012) 6°s livello 3 ore giornaliere (15 sett.) 

b) n. 2 addetto mensa (ass. 01/09/2012) 6°s livello 2 ore giornaliere cad.(10 sett./cad.) 

 

Scuola Primaria Cremnago – via XI Febbraio 
a) n. 1 addetto mensa (ass. 01/09/2012) 6°s livello 2 ore giornaliere (10 sett.) 

 

A tutti gli addetti si applica il C.C.N.L. “Turismo – pubblici esercizi” e sono dipendenti della 

ditta attuale. 

 Maternità: n. ZERO 

 Contratti a termine: n. ZERO 

 

2 –  Fornitura e reintegro stoviglie/pentolame 
 L’Amministrazione comunale mette a disposizione dell’aggiudicatario le attrezzature e le 

stoviglie esistenti nel centro cottura e nei refettori, nello stato d’uso in cui si trovano. L’O.E.A. 

dovrà provvedere all’integrazione e/o sostituzione delle stesse per colmarne le eventuali 

carenze. 

 

3 –  Servizio pasto anziani a domicilio 
 Il pasto anziani a domicilio è composto da: 

 Pranzo: 1° piatto abbondante, 2° piatto con contorno, pane, frutta o dessert  

 Cena: affettato o formaggio, pane, frutta o dessert. 

La consegna avviene in un’unica soluzione in contenitori termici separati (la cena è composta 

da alimenti freddi). 

I pasti giornalieri (n. 10 circa) sono complessivi di pranzo e cena. Il materiale monouso consiste 

nel solo piatto. Non deve essere fornita l’acqua. 
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4 –  Servizio pasto anziani a domicilio - Segue 
 Gli indirizzi degli utenti non viene fornito per motivi di privacy. Si accede al presente servizio a 

seguito di richiesta specifica all’ufficio Servizi Sociali del Comune, il quale esamina l’istanza 

di bisogno e verifica lo stato di fragilità sociale.  

Il tipo di utenza riveste, per gli stessi motivi, un grado di variabilità elevato. 

 

5 –  Centro Estivo 
 Il servizio Centro Estivo è attualmente previsto e si realizza a richiesta dei genitori degli alunni 

della Scuola dell’Infanzia, luogo nel quale si consuma il pasto. Si tiene nel mese di Luglio con 

15/20 pasti giornalieri su 5 giorni a settimana. Non si prevede fornitura di materiale monouso. 

 

6 –  Fornitura acqua minerale naturale 
 L’acqua in bottiglia è attualmente fornita in bottiglie di plastica da 1,5 litri. Il fabbisogno, come 

da tabelle delle grammature, è di 0,5 litri per tutte le utenze. E’ possibile, in alternativa, 

consumare l’acqua di rete. 

 

7 –  Spese contrattuali 
Le spese contrattuali ammontano a €. 4.144,20 di cui €. 200,00 per imposta di registro a tassa 

fissa ed €. 45,00 per imposta di bollo forfettario per atti in modalità elettronica. 

 

8 –  Effettuazione doppio turno 
 Ad oggi il doppio turno si effettua presso la Scuola Primaria di Inverigo – Via Pretorio – i 

giorni di lunedì e mercoledì, per consentire agli alunni della Scuola Secondaria di primo grado 

di usufruire del servizio mensa.  

Il doppio turno si articola con i seguenti orari: 

• 1° turno Scuola Primaria   ore 12.30 

• 2° turno Scuola Secondaria 1° grado ore 13.30. 

 

9 –  Art. 51 Capitolato speciale di appalto 
Si conferma che, ad oggi, presso la scuola dell’Infanzia, la frutta è consumata come merenda di 

metà mattina. 

 

10 –  Art. 64 Capitolato speciale di appalto 
 Attualmente, le stoviglie utilizzate alla Scuola dell’Infanzia sono riportate alla cucina (Centro 

Cottura) per il lavaggio. Presso le Scuole Primarie di Inverigo e Villa Romanò esiste una 

piccola cucina con lavastoviglie. Presso la Scuola Primaria di Cremnago è utilizzato materiale a 

perdere. 

 

11 –  Possesso certificazione di qualità (punto 3.f.) 
 Può essere presentata in semplice fotocopia o con autodichiarazione dell’effettivo possesso. 

 

12 –  Offerta tecnica 
 L’indice non fa parte delle 40 pagine richieste. 
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12 –  Procuratore speciale 
 Tutta la documentazione di gara può essere formata da un procuratore speciale, allegando copia 

conforme della procura notarile. 

 

13 –  Commesse punto 15 Disciplinare di gara 
 Si conferma che per dette tipologie di prestazioni deve essere presentata la terna di 

subappaltatori. 

 

14 –  8.2.3 Capacità Tecnica e Professionale - punto a) Disciplinare di gara 
 Il numero di pasti minimo di 90.800, indicato al paragrafo 8.2.3, punto a), del Disciplinare di 

gara per soddisfare il requisito di capacità tecnica e professionale, è riferito al singolo anno 

scolastico. 

 

 

Si allegano: 

 

1) copia rientro pasti mese di marzo 2016 

2) planimetrie Centro Cottura e refettori. 

 

 

 

 

 


